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EN LAS PERSONAS A TRAVES DEL CONSUMO DE ALIMENTOS CONTAMINADOS POR
FALTA DE HIGIENE E INADECUADA MANIPULACION EN ORIGEN, PROCESO Y HOGAR.

AlIMENTIIS a CONSIDERAR LECHECRUDA 1\
> y sus DERIVADOS .

FRUTAS VERDURAS  (quesos

Bacteria sensible al tratamiento termico (pasteurizacion),
pero resistente a temperaturas de refrigeracion y congelacion,
por lo que se asocia al consumo de alimentos crudos.

BUENAS PRACTICAS en el hogar
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los alimentos a temperatura amhiente, sino en la parte baja del frigorifico.
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