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TOXOPLASMOSIS EN LAS PERSONAS POR CONSUMO DE ALIMENTOS CONTAMINADOS
POR FALTA DE HIGIENE E INADECUADA MANIPULACION EN ORIGEN, PROCESO Y HOGAR.

CARNE y
PRODUCTOS LECHE y \
’ , CARNICOS QUESOS de )
istente a temperaturas de refrigeracion y congelacion, : OVEJA y CABRA VERDURAS

e al tratamiento termico, por lo que se asocia al consumo
s crudos o poco cocinados.

BUENAS PRACTICAS en el hogar

» TOXOPLASMOSIS
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las manos antes | los utensilios, tablas, | bien todas las camesy | bien las frutasy | consumir lacadenade  |lacontamina-
\ de manipular | superficies... los productos elaborados | hortalizas con | leche cruday | frio durante el | cion cruzada
© SINTOMAS cualquier conellasymantenerlos | agua corriente | los productos | transporte de | de alimentos
alimento. O ——=779 |clienteshastasu cuandovayana |derivados | losalimentos | crudos con
o consumo. Tras su ser consumidas | elaborados | crudos. cocinados.
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o antes posible.
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en las que se van a preparar los alimentos. sino en la parte baja del frigorifico.
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